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FROKOST UGE
Alle dage serveres lyst og groft bred. Velbekomme!

Beef korma med mandelflager,spinat, rgdlgg hertil basmati ris (m)
DEN LUNE MED TILBEH@R .
Hgnsesalat med karrydressing og rgdlgg (m+l)
Oksespegepglse med remoulade
Hamburgerryg med s@d sennep

DE 2 PALEG+OST

DEN FYLDIGE SALAT . ) ) )
Blomkalsalat med springlgg, agurk, radis, mynte og persille toppet med kerner

DEN GRONNE SALAT Bulgursalat med peberfrugter, soltgrrede tomater, aerter og urter (g)

Korteletter med rastegte kartofler og pebersauce (m)
DEN LUNE MED TILBEH@R

Tunsalat med dijonaise og urter (m+l)
DE 2 PALEG+OST Leverpostej med rgdbeder (m+l+g)

Oksebryst med peberrodscreme (m+l)
DEN FYLDIGE SALAT
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Graesk salat med agurk, tomater, oliven, feta og rgdlgg (m+l)
DEN GR@NNE SALAT Fennikel salat med quinoa, mango og blabaer

Spansketortilla med chorizo, porre, kartofler og peber hertil urtecreme (m+l)
DEN LUNE MED TILBEH®@R
Wienersalat med BBQ (m+l)
DE 2 PALEG+OST Kalverullepglse med italiensksalat (L+m)
Halve a@g med mayo , tomat og frisk purlgg
DEN FYLDIGE SALAT
Spinat med bagte blommer, semi dried tomater, smuldret feta (m+l)
DEN GR@NNE SALAT Salat med bagt squash, urter, porre og grenkal

Pasta kgdsauce toppet med parmensan (g+m)
DEN LUNE MED TILBEH@R .
Roget kalkun med haydari (m+l)
Lakse pate med dild creme (m+l)

DE 2 PALEG+OST .
Skinke salat med urter og porre (m+l)

DEN FYLDIGE SALAT
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Salat med melon, mynte lime hvidkal, grenkal, frisk ost og kerner (m+1)
DEN GRONNE SALAT Salat med bgnner, granataeble, urter, blabzaer og sugarsnaps
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Albondigas med stegte kartofler og tomatsauce (m)
DEN LUNE MED TILBEH@R
2 Roastbeef med remoulade og ristede lgg
/ggesalat med karry (m+l)

DE 2 PALEG+OST
Skinke med urte creme (m+l)

DEN FYLDIGE SALAT
Caprese med cherry, mozza kugler og pesto (m+l)

DEN GRONNE SALAT Savoykal med able eddike, cherry tomater, serter og persille

& FREDAGSKAGE

Menuen er med forbehold for mindre @ndringer
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